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不合格项目的小知识

一、多西环素。多西环素是一种四环素类的抗菌药物，其主要作用机制是通过干扰细菌的蛋白质合成来达到抑菌作用。多西环素在鸡蛋中超标主要是由于饲料添加药物不当、饲料质量问题、养殖过程中用药不规范、未执行休药期规定以及环境因素的影响。这些因素相互关联，共同导致了多西环素在鸡蛋中的残留超标。
二、二氧化硫残留量。食品中二氧化硫残留量超标，可能是食品在加工过程中超范围或超限量使用亚硫酸盐等漂白剂，以达到漂白和防腐的作用，从而导致食品中二氧化硫残留不符合要求。
三、极性组分。极性组分是食用油经过热氧化反应、热聚合反应、热氧化聚合反应、热裂解反应和水解反应，产生了比甘油三酸酯极性较大的一些成分，这些成分对人体有害。根据食用植物油煎炸过程中的卫生标准，食用油中的活性组分不得超过27%。
四、咪鲜胺和咪鲜胺锰盐。咪鲜胺和咪鲜胺锰盐均为农业上常用的杀菌剂，它们在病害防治中发挥着重要作用。咪鲜胺能被植物快速吸收并在体内传导，从而有效杀灭病菌；对于已经感染病害的植物，咪鲜胺也能起到治疗作用，帮助植物恢复健康。咪鲜胺锰盐是咪鲜胺与氯化锰的复合产物，它在保留了咪鲜胺的优秀杀菌特性的同时，还增强了杀菌活性和提高了对植物的安全性。
五、铝的残留量（干样品，以Al 计）。铝残留量超标的原因可能是个别生产经营企业为增加产品口感，在生产加工过程中超限量、超范围使用含铝添加剂，或者其使用的复配添加剂中铝含量过高，而在粉丝、粉条产品中，还可能是生产经营企业使用的原料受环境原因，天然含有较高含量的铝本底所致。
