附件2：
不合格项目的小知识

二氧化硫（SO₂）。二氧化硫（SO₂）是食品加工中常用的漂白剂、防腐剂和抗氧化剂，常以焦亚硫酸钾、亚硫酸钠等形式添加，使用后会在食品中产生二氧化硫残留常见超标原因：1、追求外观：为提高产品色泽，超量使用二氧化硫进行漂白 ；2、防腐需求：防止运输过程中腐烂，违规加大用药量 ；3、传统工艺：使用硫黄熏蒸漂白等传统加工方式 ；4、原料劣质：使用劣质原料后，通过二氧化硫改善外观。
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