附件2：
不合格项目的小知识

1、 糖精钠(以糖精计)。糖精钠是一种常用的食品添加剂，主要用于增加食品的甜度。蔬菜制品中检出糖精钠不合格，主要原因是生产加工者为增加产品甜度而违规超范围使用甜味剂，部分蔬菜制品类别中不得使用糖精钠。糖精钠的甜度大约是蔗糖的300到500倍，但它在人体内不被分解和利用，大部分会通过尿液排出体外，不会损害肾功能。
2、 苯甲酸及其钠盐(以苯甲酸计)。苯甲酸是常用的防腐保鲜剂，对霉菌、酵母和细菌有抑制作用。蔬菜制品中检出苯甲酸及其钠盐，主要原因是生产企业为延长保质期或弥补卫生条件不佳而违规超范围使用。苯甲酸及其钠盐在部分蔬菜制品（如豆腐、蔬菜干制品）中不得使用。若在抽检中检出该成分，通常由以下原因导致：1、违规添加；2、延长保质期；3、弥补卫生缺陷。
[bookmark: _GoBack]三、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和。是指在食品中混合使用多种防腐剂时，每种防腐剂的使用量占其各自最大允许使用量的比例的总和。防腐剂是指天然或合成的化学成分，用于加入食品以延迟微生物生长或化学变化引起的腐败从而延长保质期。超标可能是生产厂商对国家标准不了解或了解得不够透彻，随意添加多种防腐剂所致。也可能是企业在生产加工过程中未严格控制各防腐剂的用量造成的。长期过量摄入会对身体健康造成一定损害。

